
记者 王珊珊

随着国民经济持续、稳定、快速发展，我省餐饮行业已初步形成了投资主体

多元化、经营业态多样化、经营方式连锁化、品牌建设特色化、市场需求大众化、

从传统产业向现代产业转型的发展新格局。由于城乡居民收入水平逐年提高，

餐饮市场将继续表现出旺盛的发展势头，餐饮消费成为拉动全省消费需求稳定

增长的重要因素。
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特色推荐：干锅小黄鱼
制作原料：

黄鱼、豆芽、特制

干锅料等。

口味：味 道

醇厚，满口留香，

小 黄 鱼 色 泽 金

黄、外酥里嫩，补

益肝肾。

美美味味推推荐荐
食尚生活食尚生活

美食顾问 珊珊

美食热线：0551-5223802

本期美食寻味地本期美食寻味地：：曹家厨房曹家厨房

特色推荐：特色酱排骨
制作原料：排骨、

特色酱料、丁香

等。

口味：色 泽 酱

红、肉质酥烂、

骨香浓郁、汁浓

唯美。

社会上已经太多地谈论了关于餐饮企业自身的规范

问题，主要涉及两个层面：一是行为，二是道德。餐饮企业

自身的规范无疑是相当重要的，企业主是否具备自我规范

意识，是该餐饮企业能否获得成功的关键之所在。这一方

面受行业大环境的影响，环境惘则众惘，环境怠则众怠；另

一方面也是衡量一个餐饮企业主是否对社会负责任、能否

作为一名真正企业家的重要标准。纵观我省各地知名餐

饮品牌企业，其掌舵人无一不是具有高度自我规范意识、

严格遵守行业市场规则、拥有高度社会责任感的名副其实

的当代企业家。

从市场经济的角度来看，餐饮行业与其他任何行业相

比，都具有更浓的市场经济色彩，而市场经济得以健康运

作的三个基本要素为，利益

驱动、优胜劣汰和诚信契

约。不理解这三个要素的

内涵，就不懂什么是市场经

济；餐饮企业自身只受利益

驱动而不自我规范、诚信守

约，就必将被市场淘汰。

规范，是我省餐饮行

业目前所面临的重要课题，

将促进我省餐饮行业规范

化、品牌化、规模化的发展。

香融美食汇在肥盛大起航
5月28日，香融美食汇隆重开业。该店位于滨湖

区世纪金源购物中心A区四层(万尚百货四楼)，旗下

有嘉香美食广场、艾雅台湾小火锅、辣得爽植物辣火

锅、干锅轩、少1°纸上牛排等众多餐饮品牌。

据了解，香融美食汇合肥世纪金源店是齐胜餐饮

的又一力作，项目总建筑面积达5220㎡，是合肥最大

的美食广场。融入时尚与简约、大气的设计风格，美

食休闲一站式的全新空间设计理念，精制美食与温

馨、简约的装修格调和谐相容。依托世纪金源购物大

广场的“复合型、一站式的超大型shopping mall”，倡

导健康时尚的消费理念，拥有1000种以上美食且含国

外美食，价格从1元-40多元。

据悉，开业当天，香融美食汇更是举办了丰富多

彩的促销送礼活动，折扣优惠的力度之大前所未有。

举办方更表示，要给消费者带来真正意义上的实惠来

吸引更多的人气。

“规范”成我省餐饮业的重要课题
——访安徽省餐饮行业协会秘书长佘林明

“规范”成餐饮业发展重要课题
虽然安徽餐饮行业的总量和质量

与发达地区相比，仍然具有相当大的差

距。针对我省餐饮行业现状，就如何解

决餐饮行业存在的实质性问题，促进我

省餐饮行业的健康发展，记者走访了安

徽省餐饮行业协会秘书长佘林明。

“‘规范’二字，应该是解决我省餐

饮业问题症结与发展瓶颈的重要课

题。”佘秘书长一打开话匣便开门见山，

直入主题。他说，广大餐饮企业自身的

行为规范，不仅从经营层面，也要从道

德层面来要求。

行业协会强力配合规范操作
长期以来，受协会自身体制没有强制性管理职能的局

限，加之餐饮企业经营者普遍的认知缺失，规范性工作一

直严重滞后。结合本行业实际，行业协会必须在各方的强

力配合下规范运作。

人力资源方面的规范：制定行业内人才流动记录和录

用标准规范，对频繁流动、恶意流动的业内各级各类人才

实施公示制度，以得到对其个人进行惩戒、对新单位录用

进行警示的目的。同时，避免企业自定薪酬，遏制“互挖墙

脚”行为，稳定企业人才队伍，降低人力资源成本。

菜品创新方面规范：现在，只要是有一定规模的餐饮

企业，几乎都有自己的特色菜、招牌菜。往往只要哪家的

特色菜受到食客的追捧，其他知情餐饮企业便会一哄而

上，纷纷抄袭模仿。目前，这种顽疾的普遍存在，作为行业

协会，应该协同相关部门制定类似专利的菜品管理规范，

促进各地方招牌菜、特色菜的发展。

原料采购与使用方面的规范：对广大餐饮企业在食品

原料、调味品、添加剂等的采购与使用，无论是政府还是行

业协会，都没有一套详细的、可操作性的规范和标准。致

使一些逐利欲望强烈且目光短视的餐饮企业主为了降低

成本，大量采购廉价原材料而忽视了质量因素，大量超标

使用食品添加剂等损害了消费者的健康，如屡禁不绝的

“松香鸭”、汹涌暗流的“地沟油”等。

餐饮企业规范自身发展


